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INKFORMATION

Tlacové farby na
potlac obalov na potraviny

Funkcia obalu

Obal je vizitkou produktu. Je prvym vizualnym a hmatovym dojmom, ktory kupujuci v

obchode ziska.

Okrem informacie o obsahu poskytuje obal aj vela inych informacii o tovare.
Informuje kupujuceho o cene, velkosti, vlastnostiach, zloZeni tovaru, o tom,
kde bol vyrobeny i o jeho Cerstvosti.

Oblast obalov na potraviny zaujima v obalovom priemysle zvlaStne miesto,
pretoze sa tyka tak zékladnych ludskych potrieb, ako aj aspektov kvality
Zivota. Spotrebitel tu ziskava niektoré informécie, ktoré mdzu mat rozho-
dujuci vyznam pre jeho zdravie: Cerstvost, zrelost, farba, Zivotnost, obsah
rozlicnych latok a vyzivové hodnoty ako kalérie a obsah tukov. Rozhodnu-
tie konzumenta o kupe vS8ak mozu ovplyvnit aj dalSie Gdaje, napr. krajina
povodu, hmotnost a spdsob vyroby. V zavislosti od dizajnu ziskava zakaznik
aj Udaje o priprave podla prislusnych mnozstiev, ako aj navrhy na serviro-
vanie. Obal prebera aj praktickeé funkcie, napr. ochranu zabalenej potraviny
pred zni¢enim alebo posSkodenim; moze byt aj aktivnou sucastou procesov
dozrievania alebo moéze predlzovat Zivotnost atd'.

Vacsinu uvedenych funkcii nemoze obal splnit bez toho, aby bol potlaceny
farbou. Farba je tym, ¢asto nepostrehnutym nosic¢om informécii, ktory nas
zivot v mnohych ohladoch ulahc¢uje a robi ho bezpecénejSim.

Viac nez 95% vsetkych potravin, ktoré prichadzajlicich do obchodov v zapad-
nej Eurdpe, je balenych. V poslednych rokoch pritom stlipol pocet priamych

obalov (tj. obalov bez vnutorného vrecka). V tychto obaloch prichadzaju potraviny do

Obr. €. 1: obaly z félie s vndtornym
vreckom a bez neho

Obr. &. 2: obaly zo skladackovej lepenky s
vnutornym vreckom a bez neho

kontaktu s vnutornou, nepotlac¢enou stranou obalového materialu. Je to iné ako ked su
potraviny vo vnutri potlaceného obalu zabalené esSte v ochrannom vrecku. Domnienka,
ze tento vnutorny obal poskytuje obsahu dostato¢nu ochranu pred prechodom latok je
Giastocne myIna, pretoze nie vSetky vnutorné obaly taklto ochranu zabezpecuju.

V mnohych pripadoch sa v potravinarskom priemysle balia senzoricky citlivé produkty. senzoricky: vnimany [udskymi zmyslami.

Je samozrejmé, Ze balenie nesmie mat Ziadny negativny vplyv na kvalitu baleného

V tejto suvislosti hlavne zrakom, chutou a ¢u-
chom.

tovaru. Zmena chuti alebo vone kazi pézitok z konzumacie a nesmie k nej dojst za ziad-
nych okolnosti. Napokon jednou z hlavnych Uloh obalu je zabranit, aby substancie pre-

nikali do zabalenych potravin.
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Ako dochadza k prechodu latok?

Folia
B Tiagova farba
Kasirovacie lepidlo
¥ Kasirovacia folia

K prechodu latok z obalu do balenych produktov méZe dojst tromi spo-
sobmi:

e migraciou

¢ neviditelnym obtahovanim (invisible set-off)

e prechodom latok cez plynovu fazu

Tlacové farby a laky su ako vSetky ostatné Casti obalu zlozené z mnozstva
substancii. Nizko molekularne sucasti nanosu tlacovej farby a laku mézu
preniknut cez potlaceny material a tym prejst do zabalenych potravin. Tento

Obr. &. 3: Migracia cez potlaceny material

postup sa nazyva migracia.

Podla spbsobu potlace obalu prichadza nepotlacena strana obalu (t.].
strana, prichadzajuca do kontaktu s potravinou) do kontaktu s potlacenou
stranou, ¢i uz v stohu alebo v kotuci. Pritom je mozny prenos bezfarebnych,
a tym neviditelnych, Giastociek farby. Tento postup sa oznacuje ako nevidi-
tel'né obtahovanie (invisible set-off). Tieto Ciastocky potom prichadzaju do
kontaktu so zabalenou potravinou. Pritom sa jedna iba o prenos neviditel-
nych CiastoGiek, pretoze ak dojde k prenosu viditelnych SiastocCiek, stava sa
z takéhoto obalového materialu makulatura.

Obr. &. 4: Neviditelné obtahovanie v kotuci

Okrem toho m6zu do potravin prejst aj prchavé latky cez plynovu fazu vo
vzduchu v miestnosti, kde sa potraviny balia a viest k ovplyvneniu véne

alebo chuti potraviny.

Skladackové lepenky, a Ciastocne aj baliace papiere, su v Eurépe Easto
potladané ofsetovou technikou. Standardné ofsetové tladové farby obsa-
huju ako riedidla rastlinné oleje, mineralne oleje alebo nizko molekularne
estery mastnych kyselin, ktorych migracii do potravin mozno zabranit pou-
Zitim vrstiev bariér.

RozliSujeme tri rozlicné typy vrstiev bariér:

e permanentné bariéry: sklo a kovy predstavuju v zasade bariéru proti Cias-

Obr. ¢. 5: Prechod latok prostrednict-
vom plynovej fazy

Bariéra je vrstva vo vnutri predmetu ale-
bo materialu, ktord méa kontakt so zabale-
nou potravinou a zabranuje migréacii sub-
stancii z obalu do potraviny alebo naopak.

toCkam tlacovych farieb. Ak sa pouzije hlinikova folia, musi mat hrabku
min. 7 um. Migracia cez permanentné bariéry je vyluc¢ena. Napriek tomu
treba davat pozor na neviditelny prenos Giastociek farby.

o folie resp. vrstvy syntetickych hmot su Specifickymi bariérami. To znamena, ze syn-
tetické hmoty maju pre rozli¢né latky velmi rozdielne vlastnosti bariéry. Napr. OOP
félie su velmi dobrou bariérou proti vode, nie su vsak vébec Ucinnou bariérou proti
mnohym suc¢astiam tlacovych farieb ako napr. mineralnym olejom alebo fotoinicia-
torom. Pri syntetickych hmotach je migracné spravanie migrujlcej latky zavislé od
Struktury vrstvy syntetickej hmoty a od teploty.

e Ziadne bariéry: papier a karton nepredstavuju Ziadnu bariéru pre nizko moleku-
larne sucasti tlacovych farieb. Tym je mozna ich migracia do balenych produktov.
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Zodpovednost vo vyrobnom
procese obalov na potraviny

Je potrebné jasne definovat Specifikacie obalu a zabezpecit dostato¢ni komunikaciu
vo vsetkych fazach vyroby, o pomaha vyhnut sa reklamaciam. K znamym pripadom
reklamécii v minulosti doslo vinou pouzitia nevhodnych materialov.

Nasledujuca grafika je pokusom o znazornenie komunikacného retazca a informacii,
ktorych vymena je nevyhnutna. Predpokladom pre kvalitny a bezpecny vyrobok na
konci vyrobného procesu su informécie o vyrobku, ktory sa ma balit, o rozli¢nych vyrob-
nych postupoch, o vSetkych materialoch, ktoré sa podielaju na vyrobnom procese a o
manipulacii s nimi vo vSetkych fazach ,zivota“ produktu.

$
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Smernica Priame nariadenie

Plati ihned v celej EU Narodné zakony

Organoleptika je skusanie potravin pod-
la urcitej schémy hodnotenia ohladom
vlastnosti, ktoré ovplyviuju kvalitu vyluc-
ne prostrednictvom zmyslov: chut, aro-
ma, farba, vzhlad, udrzanie tvaru a kon-
zistencie bez pomocnych prostriedkov.

Pravne predpisy

NajvysSsSim cielom vSetkych eurdpskych a narodnych vlad v oblasti balenia potravin
je ochrana spotrebitela s ohladom na jeho zdravie. Poziadavky na materialy na obaly
potravin su stale komplexnejSie, pretoze sa musia zohladnovat tak pravidla EU, ako aj
narodné predpisy.

Na rozdiel od nariadeni EU, ktoré sa uverejnenim v Uradnom vestniku automaticky sta-
vaju platnymi vo vsetkych krajinach EU, smernice jednotlivych Clenskych Statov musia
byt transformované do narodnych predpisov. EU vydala rozli¢né nariadenia a predpisy
pre obaly potravin. Podla nemeckych i EU zakonov je vyrobca obalov potravin, ako aj
distributor potravin, povinny dbat na konformitu so zakonmi.

Nariadenie (EG) ¢. 1935/2004 (,Ramcové nariadenie®)

Nariadenie (EG) ¢. 1935/2004 tvori zaklad eurépskych predpisov o materialoch a pred-
metoch, ktoré su ako hotové vyrobky uréené k tomu, aby pri normalnom alebo predvi-
datelnom pouziti prisli do styku s potravinami.

V ramci tychto podmienok pouzitia musia byt takéto materialy a predmety (mame tu na
mysli predovsetkym obaly) vyrobené tak, aby:

¢ neposkodzovali zdravie ¢loveka
¢ nespodsobovali zmeny zlozenia baleného tovaru
* nespobsobovali ovplyvnenie organoleptickych vlastnosti potravin

Pri obaloch zo syntetickej hmoty alebo regenerovanej celuldzy zavazuje ¢lanok 16 tla-
Ciarne resp. vyrobcov obalov k pisomnej deklaracii konformity. Tu si musi vyrobca obalu
zaobstarat potrebné informacie o tvorbe obalu, materialoch a naplini, zhrnit a vyhodno-
tit Udaje dodavatelov a dokazat konformitu s platnymi predpismi. Podla platného prava
postacuje, ak vyrobca sam vystavi potvrdenie zaloZzené na zodpovedajucich podkla-
doch. Pre ostatné obalové materialy tento postup funguje na baze dobrovolnosti.

Clanok 17 upravuje, Ze vo vSetkych fazach vyroby musi byt zaruéena spétna sledovatel-
nost materialov. Pritom musia byt zachytené aj latky alebo vyrobky pouZité pri vyrobe.

Nariadenie (EG) ¢. 2023/2006 (,Nariadenie GMP*)

Nariadenie stanovuje pre materialy podla Nariadenia ¢. 1935/2004 pravidla pre dobru
vyrobnu prax (Good Manufacturing Practices - GMP). Zahrhuje oblasti ako ,ramcove
nariadenie® a tym plati pre vSetky materialy, nielen pre syntetické hmoty.

Centralne vydavané ustanovenia pozaduju systém zabezpecenia a kontroly kvality,
ktory musi zabezpecit priebeznu kontrolu vykonavania dobrej vyrobnej praxe. Vystupné
materialy musia spifiat véetky zakaznikom stanovené $pecifikacie.

V dodatku je formulovany predpis, ze z potlaceného povrchu nesmu na stranu obalu,
ktora je v kontakte s potravinami, prechadzat substancie v koncentraciach, ktoré vedu k
vyskytu takych mnozstiev v prisluSnej potravine, ktoré prekracuju poziadavky stanovené
v ¢lanku 3 tohto nariadenia. Ani manipulacia a skladovanie nesmu viest k poruseniu
tychto poziadaviek a v zasade nesmie potlacena strana obalu prist do styku s potravinou.



Nariadenie (EG) ¢. 10/2011 (,Nariadenie o umelych hmotach®)

Dnes je uz regulované pouzitie syntetickych hmot pre kontakt s potravinami. Toto naria-
denie plati od 1. 5. 2011 a nahradza dovtedajsSiu smernicu 2002/72/EC vratane jej
dodatkov. Pri viacvrstvovych materialoch (napr. karton s vrstvou syntetickej hmoty) plati
toto nariadenie vyluCne pre vrstvu syntetickej hmoty.

Pre tlacoveé farby a laky nie su dnes na urovni EU ziadne Specifické pravne predpisy.
To plati rovnako pre potla¢ vonkajSej strany, ako aj pre potla¢ vnutornej strany, t.j. pre
priamy kontakt s potravinami.

Odporucania Rady Europy

Ked nie su k dispozicii Specifické zakonné Upravy, je mozné siahnut k rezoltciam Rady
Eurdpy. Do Rady Eurdpy patria aj krajiny, ktoré nie st &lenmi EU ako napr. Svajdiarsko.
V dokumente ,Ciasto&na dohoda v oblasti socidlneho a verejného zdravia“ sa krajiny
dohodli, Ze sa budu spolo¢ne angazovat v oblasti ochrany zdravia. V expertnych vybo-
roch budu vypracované rezollcie Rady Eurépy a budl odovzdané Vyboru ministrov.
Tieto vSak predstavuju len odporuc¢ania bez pravnej zavaznosti.

Narodné zakonné upravy

Nemecko - V zakonnej rovine plati Zakonnik o potravinach a krmivach (LFGB) a Naria-
denie o spotrebnych predmetoch ako ramcovy zakon pre oblast obalov potravin.
Okrem toho, pouzitie substancii v materialoch pre kontakt s potravinami, reguluje rad
odporucani Spolkového institutu pre hodnotenie rizik (BfR). Tieto odportcania vsak
rovnako, ako rezolucie Rady Eurdpy, nie sU zavaznymi pravnymi normami.

Medzi déleZité odporucania BfR patri:

e Odporucanie IX. Farbiace prostriedky na farbenie syntetickych hmét a inych poly-
mérov pre spotrebné predmety

* Odporucanie XIV. Synteticke disperzie

e Odporucanie XV. Silikony

e Odporucanie XXXVI. Papiere, kartony a lepenky pre kontakt s potravinami

V sucasnosti sa v Nemecku pripravuje predpis pre tlacove farby, ktory sa opiera o Svaj-
Ciarsky predpis.

Svajéiarsko - V $vajsiarskom predpise ED/ o spotrebnych predmetoch 817.023.21
(Predpis pre spotrebné predmety) si okrem iného regulované materialy a predmety
pre kontakt s potravinami. Pri zmene predpisu dia 1. 4. 2008 boli pridané predpisy pre
tlacové farby. Od 1. 4. 2010 smu byt spotrebitelom dodavané len obaly potlacené far-
bami, ktoré zodpovedaju tomuto predpisu.

NajdoblezitejSie Upravy tohto predpisu:

¢ tlacové farby smu obsahovat len latky uvedené v zozname v dodatku 1 alebo
dodatku 6
- poznamka: zoznamy v dodatku 6 boli vypracovaneé EuPIA a prepracované BAG.

INKFORMATION

EDI: vnutorny odbor $vajciarskeho
Ministerstva vnutra

EuPIA: European Printing Ink Association,
Eurdpsky zvaz vyrobcov tlacovych farieb

BAG: Svajciarsky spolkovy Urad pre zdravie
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latky cmr su substancie, o ktorych sa predpo-
klada alebo je zname, Ze st pre ¢loveka rakovi-
notvorné, menia jeho geneticky fond alebo ne-
gativne ovplyviuju reprodukcéné schopnosti.

SML. ,Specific Migration Limit* je najvyssie pri-
pustné mnozstvo urcitej latky, ktora moze z ne-
jakého materialu alebo predmetu prejst do 1 kg
potraviny alebo simulantu potraviny,

TDI: ,Tolerable Daily Intake” je hrani¢na hodno-
ta denného vystavenia vplyvu definovanej cu-
dzej latky, ktora eSte neposkodzuje jeho zdra-
vie. Jej vypocet sa robi medzinarodne uznanym
spoésobom.

e zoznamy v dodatku 6 pozostavaju z dvoch Casti:

- cCast A: latky, ktoré boli podrobené oficialne uznanému vedeckému skusaniu. Ak
su v tomto zozname uvedené hrani¢né hodnoty migracie (SML), musia byt dodr-
zané

- Cast B: latky, ktoré neboli podrobené oficialne uznanému vedeckému skusa-
niu. Migracia tychto latok nesmie byt dokazatelna, hranica dokazatelnosti = 0,01
mg/kg

e farby musia byt vyrobené a pouzivané podla GMP.

Zhrnutie pravnych predpisov

Vsetky predpisy, Ci uz narodné alebo europske, sa zakladaju na zasade: nesmie docha-
dzat k prenosu ziadnych latok z obalu na potravinu, ani ked ide o latky povolené a
neskodné.

Aj ked pre mnohé oblasti vyuZitia eSte nie su k dispozicii Ziadne pravne predpisy,
mozno z existujucich narodnych a eurépskych pravnych Uprav odvodit nasledujlice
poziadavky:

* nesmu sa pouzivat ziadne latky cmr kategorie 1, 2 a 3,

e migracia substancii - aj neSkodnych latok — musi byt pod definovanymi limitmi
koncentracie,

* musia sa dodrziavat hodnoty SML alebo TDI/ pre toxikologicky hodnotené substan-
cie,

e nesmie byt prekro¢ena hranicna hodnota 60 mg/kg pre globalnu migraciu,

¢ toxikologicky nehodnotené substancie nesmu migrovat, hranica dokazatelnosti =
0,01 mg/kg.



GMP - Good Manufacturing Practices

Pravnym podkladom pre GMP (Good Manufacturing Practices alebo dobra vyrobna
prax) je smernica EU (EG) 2023/2006. Pri vyrobe obalov na potraviny sa vyzaduje
zabranenie migracii, organoleptickych zmien a znecistenia, ako i dodrzanie najdéle-
zitejSich poziadaviek. To je mozné len vtedy, ked cely vyrobny retazec spolupracuije,
resp. je optimalizovany tak, aby nemohlo déjst k nedovolenému vzajomnému posobe-
niu.

Zabezpecit to mozno:

e neprerusenym tokom informacii v ramci vyrobného retazca,
¢ kontrolou jednotlivych vyrobnych krokov prostrednictvom vhodného systému kon-
troly a zabezpecenia kvality, ktory zohladhuje aj moznost kontaminacie vyrobkov.

Toto je zohladnené v prislusnom odporucani GMP pre jednotlivé vyrobné kroky. Reta-
zec procesu sa taha od zadavatela zakazky (vyrobcu potravinovych produktov) cez pri-
padnu baliaren k vyrobcovi obalu resp. tlaciarni. Prislusné odborne zvazy vypracovali
GMP smernice pre svoje procesné kroky a vyrobky. V prvej faze treba brat do Uvahy
dodavatelov potlacanych materialov, lepidiel, tlacovych farieb, tlacovych lakov alebo
pridavkov do vih&iacich roztokov. Dalsi dolezity krok vo vyrobnom procese predstavuje
samotny tlacovy proces.

GMP pre tla¢iarne/vyrobcov obalov

Pre tlaciarne, resp. vyrobcov obalov, vypracovala CITPA spolu s FPE smernicu GMP
(Kodex pre dobru vyrobnu prax pre flexibilné obaly a obaly z materialov na baze via-
kien pre potraviny, verzia 5.0, jun 2009 - Code for good manufacturing practices
for flexible and fibre-based packaging for food). Tato GMP zohladrfiuje vyvoj a tvorbu
obalov, vyrobu, ale aj potrebné suroviny. Takisto zahrnuje hygienické predpisy, ako su
zachytené v BRC/IoP resp. HACCP. Zohladnenim migracie a organoleptickych zmien
vSak GMP ide daleko za doterajsie systémy HACCP.

Rovnako ako pri vyrobe tlacovych farieb musi byt aj pri tlaci, resp. spracovavani obalov,
vylucena kontaminacia nezelanymi latkami. Problematika migracie musi byt brana do
Uvahy vo vsetkych procesnych krokoch pocas vyroby obalov na potraviny.

Poziadavky na tlacovy stroj a tlacovy proces
Napr. ofsetovy tlacovy stroj / ofsetovy tlaCovy proces:

¢ valce, gumové potahy a tlacové jednotky nesmu obsahovat zvysky umyvacich
prostriedkov,

¢ zariadenie na umyvanie gumového potahu musi mat 2-okruhovy systém s predu-
mytim a dodato¢nym umytim,

e musi byt vylu¢ena kontaminacia farby a vih¢iaceho roztoku umyvacim prostriedkom,

e smu sa pouzivat len povolené Specialne mazadla,

e musi byt zabezpecené lahké Cistenie lakovacieho a vihdiaceho okruhu - zakryto-
vanie,

¢ poprasSovaci prasok musi mat kvalitu ,food grade, t.j. vhodny pre potraviny.

INKFORMATION

CITPA: Medzinarodna konfederacia eurdp-
skych spracovatelov papiera a kartonaze, ktora
zastupuje zaujmy eurépskych narodnych zvazov
v tejto oblasti.

FPE.: Flexible Packaging Europe je eurépsky
zvéaz firiem v oblasti vyroby flexibilnych obalov.

BRC/IoP: globalny standard BRC pre obaly

a obalové materialy bol vyvinuty britskym malo-
obchodnym konzorciom British Retail Consor-
tium (BRC) v spolupréci s Institute of Packaging
(loP). Zodpoveda poziadavkam bezpecnosti po-
travin, hlavne v spojeni s HACCP (hygiena potra-
vin) a GMP (dobra vyrobna prax).

HACCP znamena Hazard Analysis and Critical
Control Points, (t.j. analyza rizik a kritické body
riadenia) a je preventivnym systémom na zabez-
pecenie istoty a bezpecnosti spotrebitela v su-
vislosti s potravinami.
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Rovnako aj pri inych tlacovych postupoch je nevyhnutné sledovat a vylucit mozné
zdroje kontaminacie. Plati to v plnej miere i pre dalsie spracovanie obalov, napr. kasiro-

vanie, lepenie a zostavovanie obalu.

Faktory, ovplyvnujuce migraciu

Potlacany material musi zodpovedat
narokom na obaly na potraviny a musi
byt i vhodny pre prislusny tlacovy proces.
Neslobodno zabudat ani na jeho vlastné
senzorické vlastnosti.

Forma a design obalu musi zohladhovat
vhodny tlacovy proces a mozny migracny
potencial. Ddlezitu ulohu hra mnozstvo
tlacovej farby nanesenej na obal. Pri hod-
noteni rizika je potrebné brat do Uvahy
pomer nanesenej tlacovej farby k hmot-
nosti a povrchu naplne.

Aj transport a skladovanie, ako sucast
logistiky, m6zu vplyvat na migraciu. Pod-
mienky v tychto fazach (teplota, vihkost
a vetranie, ako aj pripadné latky v okoli
s vyraznou aroémou) mozu negativne
ovplyvnit senzoriku, resp. migraciu.

Potlacany

material

Forma a
dizajn obalu

Logistika

Proces

Ugastnici vyrobného procesu si musia v
dostatoénej miere vymienat informacie za
ucelom zhodnotenia moznych rizik mig-
racie. Komunikacny retazec sa taha cez
vSetky oblasti vytvorenia vyrobku a pred-
stavuje velku vyzvu. Pre materialy plati, ze
musi byt dana spatna sledovatelnost suro-
vin pouzitych pri vyrobe obalu.



Pri vyrobe obalov na potraviny bez bariéry
je dovolené pouzivat len tlacové farby s
nizkou migraciou. Pouzivajte len nekon-
taminované farby. NepouZivajte prisady,
ktoré nie su vyslovne uréené pre pouZitie
v tejto oblasti

Tlacové

farby
a laky

Rychlost

Lepidla

Predovsetkym pri pouziti UV-farieb mbze
mat rychlost tlacového stroja vyznamny
vplyv na vytvrdzovanie tlacovej farby, pri-
¢om nedostato¢né vytvrdenie moze spo-
sobit nezelané hodnoty migréacie. Pravi-
delne kontrolujte, Ci vykon ziarica pri zvo-
lenej rychlosti tlacového stroja poskytuje
dostatoénu energiu na Uplné zosietenie,
t.j. vytvrdenie nanosu tlacovej farby.

Lepidla hraju pri kombinovanych mate-
rialoch, ako aj pri skladackach, rozhodu-
jucu Ulohu a musia byt takisto ako ostatné
materialy vhodné pre toto Specifické vyu-
zitie. Aj z lepidiel m6zu migrovat substan-
cie do zabalenej potraviny, preto je rov-
nako ako pri farbach a lakoch nevyhnutnée
zvolit spravne produkty.

Cistota hra v tladovom stroji mimoriadne
doélezitu ulohu. Je doblezité zabezpedit,
aby sa v materiali valcov alebo na inych
miestach nenachadzali zvySky nevhod-
nych farieb z predchadzajucej produkcie
alebo zvysky Cistiacich prostriedkov.

Viaceré podmienky vo vnutri tlacového
stroja mézu viest k zmene vysledkov
tlace. Medzi ne patri napr. stav ultrafia-
lovych alebo infracervenych ZiariCov a
susiacich systemov alebo stav udrzby vih-
Ciacich systémov - v nepriaznivom pri-
pade tu vznikaju znacné rizika migracie.
Spolahliva udrzba je tu nevyhnutnostou.
Musia byt dodrzané odporucania vyrobcu
tlacového stroja. K bezpecénosti pri pro-
dukcii vyrazne prispievaju aj konstrukcné
podmienky tlacového stroja. V zasade je
riziko vyssSie pri striedavej tlaci konvenc-
nymi farbami a tlacovymi farbami vhod-
nymi pre potlacanie obalov na potraviny,
nez pri vyluénom potla¢ani obalov na
potraviny.

INKFORMATION

1A
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TlaCcové farby pre konformné obaly na potraviny

Vlastnosti tlacovych farieb st ovplyvnené rozmanitymi poziadavkami. Okrem tlacovych
vlastnosti, optickych vlastnosti a potla¢aného materialu st velmi délezité vlastnosti,
uvedené v obr. €. 9. To vedie k mnozstvu receptur s obsahom velmi rozdielnych suro-
vin.

Poziadavky na obaly na potraviny, ktoré vychadzaju zo zékona, vyzaduju Specifické
Zlozenie pouzitych tlacovych farieb. Za ucelom aplikacie tychto poziadaviek uverejnil
Europsky zvéaz vyrobcov tlacovych farieb (EuPIA) smernicu, ktora stanovuje pravidla
pre volbu surovin a pre vyrobu tlacovych farieb na potlacanie obalov na potraviny:
~Smernica pre tlacove farby pre pouzitie na potlacanie strany obalu alebo predmetu
odvratenej od potraviny“.

Volba surovin musi prebiehat tak, aby v hotovom vyrobku neboli prekro¢ené hrani¢né
hodnoty sledovanych latok. Pri latkach, ktoré pre kontakt s potravinami sledované nie
sU, nesmie migracia pri hotovom obale prekrocit hodnotu 0,01 mg na 1 kg zabalenej
potraviny. Latky uvedené vo vylu¢ovacom zozname EuPIA sa nesmu pouzivat vébec.

Vsetky typy farieb:
Farbivo: pigmenty
Pomocné latky: prisady

* konvenéné ofsetoveé farby, pastovité:
riedidlo: mineréalny olej, rastlinny olej,
estery mastnych kyselin
spojivo: modifikované prirodné Zivice

¢ tlacové farby na baze rozpustadiel, tekuté:
riedidlo: etanol/etylacetat, etoxypropanol
spojivo: syntetické Zivice, modifikované
prirodné Zivice, nitroceluldza

* tlacové farby a laky na baze vody, tekuté:
disperzie a roztoky umelych hmét vo vode

* UV farby a laky, pastovité alebo tekuté:

Zlozenie tlacovych farieb je - v zavislosti od tlacove] techniky a poZiadaviek
na hotovy vyrobok - velmi Specifické, napriek tomu vSak vSetky pozostavaju
z farbiva, spojiva, riedidla a pomocnych latok.

Pre vyrobcov tlacovych farieb vypracovala EuPIA smernicu GMP ako sucast
zakladnej smernice: ,Dobra vyrobna prax pre vyrobu tlacovych farieb pre
obalové materialy ur¢ené na pouzitie na potlacanie strany obalu alebo pred-
metu odvratenej od potraviny“. Tato smernica alebo odporuc¢anie obsahuje:

¢ poziadavky na recepturu farieb
- volba surovin podla zékladnej smernice EuPIA (len povolené suro-
viny)
- zohladnenie formy obalu, vyrobnych procesov a balenych potravin pri

reaktivne oligoméry, reaktivne riedidla, fotoiniciatory stanovovani recepmry

— MnoZstvo rozlicnych receptur a pouZitych latok
na zaklade rozmanitych profilov vyuZitia

- dostato¢na odolnost proti chemickému a fyzikalnemu namahaniu

- ziadne viditelné obtahovanie

- Ziadne ovplyvnenie organoleptickych vlastnosti
- potencialna migréacia, aj neviditelné obtahovanie ¢o najnizSie
- splnenie existujucich zakonnych poZiadaviek

e poziadavky na vyrobu farieb

spatna sledovatelnost vSetkych pouZitych surovin

kontrolovana a sledovana vyroba

kontrola stanovenych Specifikacii produktu vystupnou kontrolou
kontrola skisobnych prostriedkov

¢ poziadavky na informacie o produkte (karta bezpecnostnych udajov)
¢ spravne plnenie do gistych nadob
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MGA?® - zvlastny vyrobny standard
pre tlacové farby na potlacanie obalov na potraviny

hubergroup svojim sortimentom MGA ponuka na trhu tlacoveé farby na potlacanie oba-
lov na potraviny s maximalnou bezpecnostou. Pouzitim najlepSej dostupnej technolo-
gie je migracia latok udrzovana na najnizSej Urovni a eliminuje sa riziko kontaminacie.

Zatial ¢o pri konkurenénych vyrobkoch treba ratat s vySSim stupfiom migracie latok,
séria MGA ponuka najlepsie tlacové vlastnosti pri najlepsSich hodnotach migracie aké
v sti¢asnosti mozno dosiahnut.

Suroviny musia pred pouzitim prejst najprisnejSou internou kontrolou pre MGA.
Vsetky potencialne migrujuce komponenty st v EU povolené z hladiska kontaktu s
potravinami a tym zdraviu neskodné.

Pouzitie vylu¢ne povolenych surovin zabezpecuje kontrolny systém vo vyrobnom
procese MGA so Specialnym softvérom.

Cistota vSetkych surovin MGA je zabezpe&ena dohodami s dodavatemi, prislus-
nymi certifikatmi, ako aj vlastnymi kontrolnymi meraniami.

Vsetky suroviny pre vyrobu MGA produktov sa skladuju v separatnych skladoch.
Tlacove farby MGA sa vyrabaju v separatnych vyrobnych priestoroch.

Nizka migracia sa na konci vyrobného procesu MGA skusa kontrolou kvality.

V celom vyrobnom procese MGA je zarucené sledovanie vyrobnych Sarzi az k
vychodiskovej surovine.

Personal je sustavne Skoleny na vyrobu MGA produktov.

Vsetky tieto pravidla su sucastou celkovej vyrobnej stratégie koncernu hubergroup v
oblasti MGA, ktora vychadza zo zakladnej smernice EuPIA.

Tlacdové farby na baze rozpustadiel pre hibkotlaé a flexotlaé

Velké mnoZstvo obalov na potraviny sa potlaca farbami na baze rozpustadiel. Rozpus-
tadla nepredstavuju z hladiska migracie pri tychto typoch farieb ziadny velky problém.
Pretoze su lahko prchavé, odparia sa poc¢as procesu susenia. Spolahlivé odstrane-

nie rozpustadiel z potlaceného a vysuseného nanosu tlacovej farby je Ulohou tlacgiara.

Napriek tomu treba aj tymto spdsobom tlace venovat pozornost: prisady, ktoré sa pred-
tym pouzivali v beznych receptirach, maju za urditych okolnosti migracny potencial.
Nie vSetky su toxikologicky hodnotené a niektoré s zatazené nizkymi hodnotami SML.

Vyber surovin pre farby na potlac¢anie obalov na potraviny musi teda podla EuPIA-GMP

prebiehat tak, Ze prisady s migracnym potencialom sa pouziju len vtedy, ked su povo-

lené pre kontakt s potravinami a pri pouzitych mnozstvach nie su prekro¢ené hranicné
hodnoty. Receptura a vyroba tychto farieb musi byt v sulade s EuPIA-GMP. Ta zahriiuje
aj potrebu zabranit moZnému znedisteniu. ZloZenie i vyroba vietkych hibkotladovych a

flexotlacovych farieb na baze rozpustadiel prebieha v hubergroup v Uplnom sulade s
EuPIA-GMP, pricom v buducnosti bude kontrola kvality MGA este prisnejsia.

13
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EFSA je Europsky urad pre bezpecénost
potravin (European Food Safety Authority)

Tlacové farby pre harkovu ofsetovu tla¢

Tlacove farby pre harkovu ofsetovu tlac s nizkymi hodnotami migracie su urcené Spe-
cialne na potlacanie vonkajsej strany obalu. Rovnako ako laky a pomocné prostriedky,
aj farby zodpovedaju smernici EUPIA a ich zloZenie a vyroba zodpoveda EuPIA-GMP.
Okrem toho su farby MGA v sulade s celkovou vyrobnou stratégiou firmy hubergroup
v oblasti MGA.

V systémoch MGA je migracia hodnotenych latok, ktorej nemozno Uplne zabranit, zni-
zena na minimum.

Pri farbach a lakoch MGA sa beru do Uvahy aj mozné znecistenia polovyrobkov a suro-
vin, ktoré sa pouzivaju vo vyrobnom procese. Cistota sa potvrdzuje formou zaruky.
(Bezne vystavované prehlasenia ,Udaje o zlozeni* sa vztahuju vyluéne na komponenty
pouzité v recepture.)

Pri schnuti Standardnych tlacovych farieb pre harkovy ofset vznikaju aromaticke Stiepne
produkty. PretoZze malo aromatické farby s nizkym migraénym potencialom zasychaju
vyluéne zapijanim, ich pouZzitie je mozné len na savych potlacanych materialoch. Preto
je nutné lakovanie vytlackov vhodnymi disperznymi lakmi.

Riedidla harkovych ofsetovych farieb vykazuju vysoky sklon k migréacii pri mastnych
balenych potravinach. Z toho dévodu obsahuju harkové ofsetove farby v spojivach len
Specialne rastlinné oleje alebo estery mastnych kyselin, ktoré EFSA vyhodnotila ako
vhodné pre kontakt s potravinami. Nakolko minerélne oleje nesmu prichadzat do kon-
taktu s potravinami, neobsahuju farby MGA ziadne mineralne oleje.

UV farby a laky

UV farby a laky tvoria p6sobenim UV Ziarenia zosieteny, stabilny a velmi rychlo zasy-
chajuci nanos tladovej farby. Dopad definovanej energie vo vinovej dizke UV spektra
spusti reakciu fotoiniciatorov, ktoré absorbuju dopadajuce UV ziarenie a rozkladaju sa
na volné radikaly. Pritom vznikaju vysoko reaktivne molekuly, ktoré sa viazu na nenasy-
tené dvojité vazby sucasti spojiv (akrylaty) a spésobuiju tzv. polymerizaciu.

Volba vhodného fotoiniciatora a spojiva umoznuje vytvorit taku recepturu UV farieb a
lakov, ktora vykazuje velmi nizku migraciu.
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Zlozenie vhodnej UV farby:

¢ ako fotoiniciatory sa pouzivaju substancie, ktoré
na zaklade svojej Struktury nevykazuju ziadnu
migraciu,

e pouzitim vysoko reaktivneho spojiva sa
dosiahne ¢o najuplnejSie zosietenie vSetkych
pouzitych zloZiek,

Tekuta farba

¢ prisady do tlacovych farieb a lakov, ako aj

vychodiskové materialy (napr. stabilizatory), 2 o
ktoré maju tendenciu migrovat a nie st UV-reak-

Zaciatok zosietenia
(polymerizécie)

Pevny nanos
tlacovej farby

0 O /

tivne, musia byt postudené na kontakt s potravi- Monomér

nami,

Oligomér  Fotoiniciator

Potlacany UV Ziarenie

material

Pigment

* receptura a vyroba tlacovych farieb a lakov je v sulade s podmienkami GMP.

Vhodnost UV farieb a lakov pre obaly na potraviny sa hodnoti vzdy v plne vytvrdenom
stave. Tento stav vSak vo velkej miere zavisi od podmienok vo vyrobe (vykon UV Zia-
rica, rychlost tlace, savost potlacaného materialu). Nedostato¢ne vytvrdene UV farby
a laky m6zu napriek teoreticky vhodnej recepture tlacovej farby spdsobit nedodrzanie
zakonnych predpisov.

Do uvahy treba brat aj skutocnost, ze mnohé potlacané materialy vykazuju po pre-
chode UV suSiacim zariadenim narast zapachu. Pritom tento zapach potlacaného
materialu méze byt silnejSi nez zapach na nom nanesenych tlacovych farieb a lakov,
¢o zvyraznuje dolezitost vyberu spravnych materialov.

Problematické su tlaGové stroje pre tzv. striedavi prevadzku, na ktorych sa striedavo
tlaci farbami s nizkou migraciou a standardnymi farbami (UV, hybridné alebo kon-
vencneé). Zvysky Standardnych farieb a prostriedkov na umyvanie farebnika mézu kon-
taminovat farbové a lakové systémy s nizkou migraciou. Preto pri prechode na tlac far-
bami na obaly na potraviny treba dbat na mimoriadne dokladné vycistenie farebnikov
a lakovacich jednotiek (vratane vedeni).

Vsetky rizika musia byt zname a v kazdodennej praci v tlaciarni sa ich kontrole musi pri-
pisovat najvyssia dolezitost.

Flexotlacové farby na baze vody

Farby na baze vody sa pouzivaju predovsetkym vo flexotlaci na potla¢anie savych mate-
rialov (papier, karton). Pouzivaju sa i na potlacanie obalov na potraviny. Preto musi byt
aj pri farbach na baze vody zabezpecené dodrziavanie smernice EuPIA a GMP. Recep-
tura a vyroba takychto farieb musi zohladnovat ich vyuzitie pre obaly na potraviny.

Suroviny pre farby na baze vody musia byt zvolené velmi starostlivo, aby sa vylucilo
nebezpecenstvo potencialnej migracie, takze musia zodpovedat velmi prisnym krité-
riam vyberu.

hubergroup pracuje na tlacovych farbach na baze vody na pouzitie v oblasti potlaca-
nia obalov na potraviny, ktoré budu vyrabané vyluéne na kvalitativnej Urovni vyroby
MGA. Tieto farby na baze vody by mali byt Coskoro k dispozicii v kvalite MGA, ¢o
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znamena, Ze aj v oblasti farieb na baze vody bude stanoveny novy kvalitativny Stan-
dard.

Aj dnes vS8ak moZno pouzit vhodné farby na baze vody od hubergroup na potlacanie
obalov na potraviny. Pred zavedenim vyroby tlacovych farieb na baze vody, ktora zod-
poveda kritériam GMP, je vyrobca obalov na potraviny povinny garantovat konformitu
obalu vhodnymi opatreniami a kontrolami. Nasi odbornici radi poradia a pomdzu pri
meraniach.

Disperzné laky

Senzoricky neutralne farby s nizkou migraciou su na zaklade svojho Specialneho zloze-
nia nedostato¢ne odolné proti oteru a potrebuju ochranné lakovanie. Okrem toho lako-
vanie pomaha, napr. kombinaciou lesklého a matného vzhladu, dosiahnut zaujimavé
opticke vlastnosti a pomaha napr. aj pri baleni samotnom.

Systémy na baze vody sa ohladom migracie ¢asto chybne povazuju za bezproblé-
mové. Prisady na dosiahnutie zvlastnych vlastnosti lakov na baze vody ¢iastoéne nie
sU hodnotené alebo maju vysoky migracny potencial. Preto nepouZivajte ziadne dis-
perzné laky, ktoré nie su vyslovne uré¢ené na potlacanie obalov na potraviny.

Vo vyrobnom sortimente hubergroup sa nachadza mnozstvo disperznych lakov s viast-
nostami MGA, ktoré zodpovedaju prisnym poziadavkam balenia potravin.



Skusobné metdédy senzoriky a migracie

Na zistenie konformity obalu na potraviny sa kontroluju nasledovné vlastnosti:

e senzorické vlastnosti
* migracia

Kontrola senzorickych vlastnosti Robinsonovym testom

Skuska organoleptickych alebo senzorickych vlastnosti sa robi Robinsonovym testom.
Testovacie podmienky pre papierové a kartonové obaly st uvedené v EN 1230-1 (kon-
trola zapachu) a EN 1230-2 (kontrola chuti). Za Ucelom kontroly zapachu sa potlacena
vzorka uzavrie na 24 hodin do sklenenej flase s obsahom 500 ml, na kontrolu chuti
sa vzorka uzavrie na 48 hodin do zavaracieho pohara s obsahom 1 | spolu s jemne
nastruhanou mliecnou ¢okoladou. Kazdu vzorku separatne hodnoti jeden hodnotitel a
to podla 5-stupriovej stupnice:

Hodnotenie zapachu/prenosu chuti

0 = nezistitelné

1 = slabo zistitelné

2 = znalne zistitelné

3 = jednoznacne zistitelné
4 = silne zistitelné

V jednom testovacom paneli musi byt minimalne 6 os6b; ako vysledok testu sa berie
priemer ich hodnoteni.

Stanovenie senzoricky neskodnych latok plynovou chromatografiou

INKFORMATION

-

i

Testovaci panel je predpisany okruh ludi po-

trebny na vykonanie Robinsonovho testu s vysled-

kami s dostato¢nou vypovedacou schopnostou.

Nakolko senzorické testy su velmi nakladné a navyse velmi
zavislé od hodnotiacich oséb, zaznamenavaju sa senzoricky 450083 . c6
2 14 . o p . . . 4000e3 - .
relevantné latky aj analytickymi metddami. KedZe mnoZzstvo 25005 - — farba bez zapachu
500e3 - S ,
existujlicich chemickych zlt&enin je velmi velké, analyza tarba gchntica
o . i L 3000e3 - oxidaciou
zahrfujuca vSetko je takmer vylicena. 25003
: IS
, -y . ) . .. | 2000e3 . 3
Analyzy s pouzitim plynovej chromatografie sa zameriavaju : P cs
. L . e 1500e3 = T 9
na vopred definované latky, resp. zvysky rozpustadiel alebo 100003 - cs5 c7 C|
ako v pripade na obr. ¢. 12 na lahko prchavé aldehydy s | . .. | l |
’ ’ P2 . ~ 1 - W, Lo ! -I.'
vyraznym zapachom. Aldehyd hexanal je povazovany za 0eg T T Al e cL TR P —
urdity druh ,priznacnej substancie®, ktorého stanovenie pre- . . .
i ] - i 2.5 5.0 7.5 10.0 12.5 15.0 17.5
bieha pomocou tzv. analyzy Headspace. Pri tejto analyze sa

skusana vzorka uzavrie do skusobnej flase a po urdity defino-

vany ¢as sa vystavi pdsobeniu zvySenej teploty. Prchavé substancie sa zhromazdia vo
vrchnej Casti (takpovediac ,hlave®, preto anglicky nazov ,headspace” = priestor hlavy)
a su v plynovom chromatografe zachytené detektormi. Podla metody detekcie sa pri-
tom aldehydy stanovuju kvalitativne alebo kvantitativne.
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Aldehydy su len jednou z moznych pricin zlych senzorickych vlastnosti potlacenych
obalov. Iné substancie s vyraznym zapachom sa vsak pri skiisani aldehydov nezistia.
Preto pristrojova analytika, ako napr. plynova chromatografia, nedokaze plne nahradit.
Robinsonov test.

Kategoéria potravin Simulant potraviny

Skratka Stanovovanie migrujucich substancii

Vodové potraviny (pH > 4,5) Ethanol 10 %

simulant potraviny A Téato skiSobna metdda sa zaobera zistovanim migrujicich

Kyslé potraviny (vodové 3 hmotnostné %
potraviny s pH < 4,5) kyseliny octovej

komponentov. Hodnotenie migracie sa vykonava v sulade
so smernicou EU 10/2011 (predtym 82/711/EEC), resp. s

simulant potraviny B

Alkoholické potraviny

0,
obsah alkoholu 20% Ethanol 20 %

normami EN 1186 a EN14338.

simulant potraviny C

Mlie¢ne produkty; alkoholické

0,
potraviny (> 20% alkoholu) Ethanol 50 %

Na skuSanie pomerov migracie sa vyuzivaju simulanty

simulant potraviny D1 potravin. Ddvodom je, aby bolo mozné vyhodnotit zmeny

Potraviny s obsahom tuku rastlinny olej

simulant potraviny D2 urCitej substancie jednoznacne, bez vzajomnych vplyvov

Suché potraviny/vysoké

TENAX®
teploty

iného druhu. Simulanty potravin, ich priradenie k rozlicnym

simulant potraviny & skupinam potravin a skugobné podmienky su stanovené v

OML: hrani¢na hodnota celkovej migracie
(Overall Migration Limit) je najvySSie pripustné
mnoZzstvo latok, ktoré mézu z materiélu alebo
predmetu prejst do simulantu potraviny.

Gravimetrické stanovenie je mnozZstvo
substancie zistené vazenim.

Inertnost’: substancie, ktoré sa spravaju za
stanovenych podmienok stabilne a nereaktivne,
sa oznacuju ako inertné.

smernici (EG) 10/2011.

¢ Globalna migracia: pri globalnej migracii ide o nespecificky suctovy parame-
ter (OML), ktory sa stanovuje gravimetricky. Pritom sa neSpecificky zachyti suma
vSetkych migrujucich latok. Hranica hodnotenia je + 2 mg/dm?. V ,Smernici pre syn-
tetické hmoty* je stanovena hodnota 10 mg/dm? (pre detskl vyzivu 60 mg/kg). Glo-
balna migracia je znakom stupnia inertnosti obalu.

 Specificka migracia: pri $pecifickej migracii sa vhodnymi analytickymi postupmi
(spravidla plynovou chromatografiou) skima migracia jednotlivych latok. Pre roz-
licné latky su na baze vysledkov toxikologického testu stanovené Specifické hra-
ni¢né hodnoty migracie (SML).

Priklad: pri merani migréacie pri kartdonovych obaloch s pouzitim simulantu TENAX®
sa skusany material (licna alebo rubova strana) uvedie do kontaktu s tymto simulan-
tom potraviny a na definovany ¢as sa vystavi zvysenej teplote. TENAX® sa potom
extrahuje (vymyje sa rozpustadlom), aby sa z neho uvolnili latky, ktoré don migrovali,
rozpustadlo sa odstrani a vzorka sa vyhodnoti kvalitativne i kvantitativne.

Pri hodnoteni rizik su beznym postupom vypocty ,najhorSieho stavu®. Robia sa za pred-
pokladu, Zze do naplne obalu migruje cely podiel urcitej zlozky tlacovej farby. Ak su
zname vsetky potencialne migranty z uréitej receptlry, méze tato uznavana metéda
nahradit prakticky test migracie, v pripade, Ze sa nedosahuju hrani¢né hodnoty.



Zhrnutie

Spotrebitelia, zakonodarcovia i vyrobcovia potravin maju vysoké naroky na obaly na
potraviny. Prostrednictvom Specialnych produktov, ktoré su dnes na trhu, sa mézu
vyrobit obaly na potraviny, ktoré zodpovedaju vsetkym poziadavkam. Predpokladom
je spravna volba produktov pre kazdu vyrobnu fazu a ich spravne spracovanie. Vo
vSetkych fazach vyroby treba okrem toho dodrziavat individualne pravidla GMP.

Tento dokument predstavuije len celkovy prehlad vseobecnych faktov tejto mimoriadne
komplexnej problematiky. Informuje o zakladnych poziadavkach a podciarkuje nase
zelanie rozvijat ¢o najintenzivnejSie partnerské vztahy s nasimi zakaznikmi. Preberanie
zodpovednosti a zintenzivnenie komunikacie medzi vSetkymi, ktori sa zuc¢astrnuju pro-
cesu vyroby obalov, to je nas model spoluprace pre dosahovanie najlepsich vysledkov
v prospech spotrebitela a na jeho ochranu.

Ako spotrebitelia sa musime vSetci spolahnut na to, Ze priemysel dodrziava udaje o
hrani¢nych hodnotach. Stimulom tu vSak musi byt nielen nedosahovanie hrani¢nych
hodnat, ale vSeobecné redukovanie obsahu nezelanych substancii.

S nasim velkym timom Specialistov denne pracujeme na vyvoji a zdokonalovani pro-
duktov a vyrobnych procesov. TeSime sa na spolupracu s vami - &i uz formou poraden-
stva alebo spoloc¢nych projektov.

Poznamka

Tento dokument predstavuje suhrn informécii k tlaci konformnych obalov na potraviny. Informujte sa, prosi-
me, ¢i sU uvedené pravne normy a smernice este v platnosti. Informaciu o stave najdete na strane 2 (obsah)
a dalSej. Garantujeme, Ze vSetky uvadzané normy boli v ¢ase vypracovania tohto dokumentu aktuélne a plat-
né. PretoZe sa vSak zakony a smernice menia, na ¢o hubergroup nema ziadny vplyv, nezaru€ujeme ich plat-
nost dlhodobo a z tejto skuto¢nosti nemozno vyvodzovat voci nam Ziadne naroky.
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Okrem informacii v tomto dokumente najdete pokyny na spracovanie a informacie o vlast-
nostiach nasich vyrobkov v ,Technickych informaciach* spolo&nosti hubergroup. Dalsie pro-
dukty, ktoré prichadzaju do uvahy pre vyrobu obalov na potraviny su uvedené na internete a

najdete ich podla zobrazeného QR kodu.

Gecko? je rodina tlacovych farieb na baze
rozpustadiel pre hibkotla¢ a flexotlas. Pre
rozlicné oblasti pouZitia a rozmanité pozia-
davky na obalové materialy je k dispozicii
Sirokéa paleta vyrobkov.

CORONA-MGA® zahriiuje vsetky tlacové
farby pre harkovu ofsetovu tlag, ktoré su
vdaka nizkej migracii vhodné na potlaca-
nie skladaciek z kartonu alebo papiera na
balenie potravin.

NEW

NewV® je sortiment tlacovych farieb
schnucich UV ziarenim. Aj tu su k dispo-
zicii typy s nizkou migraciou, ktoré vdaka
$pecialnym receptliram spinaju  pozia-
davky na potlacanie obalov na potraviny.

ACRYLAC"®

Pod nazvom ACRYLAC®-MGA sa skry-
vaju disperzné laky, Specialne vhodné pre
obaly na potraviny.

'HYDROX |

HYDRO-X® je rodina flexotlacovych
farieb na baze vody. Obsahuje produkty
pre vSetky mozné oblasti vyuzitia farieb
na baze vody.

INK ACADEMY

INK ACADEMY ponuka seminare s roz-
siahlymi informaciami na tému potlaca-
nia obalov na potraviny. Okrem toho su
k dispozicii Skolenia na relevantné témy z
oblasti tlacového priemyslu.



